*® Monats-Menu

Salatbouquette mit Orangenfilets und Gliicksfrucht-Kernen
Orangen-Dressing

%k %k k

Karottencremesiippchen mit einem Hauch Ingwer
%k %k
Fischduett aus dem Agerisee
pochiert mit Champagner
auf Gemiisereis
%k %k %k
Schweinsfiletmedaillons im Speckmantel
serviert mit einer Brandysauce
Broccoli
Nideli
%k %k
Matcha-Softeis mit caramelisierten Apfelschnitzen

umgeben von Passionsfruchtsauce
%k %k

*

sFr. 65.—
ohne Fisch sFr. 50.—




